Pt do. Joun

Vraag gerust na bij de bediening.

AUBERGE
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3 gangen €48,-
entrée, plat & dessert naar keuze

3 gangen € 58,-
2 entrées en 1 plat naar keuze

4 gangen € 63,-
2 entrées, 1 plat & dessert naar keuze
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Entroes

Escargots Café de Paris, demi-douzaine

Zes wijngaardslakken met beurre

Café de Paris en groene peper

Oeuf en meurette

Gepocheerd ei in rode wijnsaus met zolderspek, ui

en paddenstoelen met crolGtons

Boudin noir ‘Auberge’

Huisgemaakte boudin noir met cepes en

appelcidersaus

Jbuitnes & Gansion

Oesters 3 stuks 6 stuks
Irish Mor € 15,- € 28,-
Fine de Claire € 10,- € 18,-
Kaviaar, House of Caviar 30 gram 50 gram
Oscietra Selection € 58,- €78,-

met blini, creme fraiche, sjalot en bieslook

Zachtgekookt eitje € 58,-

met kaviaar en broodsoldaatjes

Vichysoisse ‘a la mode’
Gekoelde soep van courgette met mosterdijs

en croitons

Croquettes de faisan
Fazantencroquetjes, zuurkool en gezouten citroen

Cocktail de crevettes grises

(supplément € 8,-)

Pittige rémoulade van knolselderij, handgepelde

Hollandse garnalen en schuim van poiré

Filet de plie poélé, sauce Noilly Prat
Op brood gebakken scholfilet met kokkels,
venkel en Noilly Pratsaus

Soupe de poisson
Rijkgevulde vissoep met Noordzeevis,
schelpjes en rouille

Moules frites
Zeeuwse mosselen, gekookt met
Vadouvan, geserveerd met frites

Sole entiére grillée
(supplément € 28,-)

Hele zeetong van de grill, beurre noisette
met kappertjes, citroen en peterselie

Dessents

Créme briilée

met een vleugje saffraan en sinaasappel

Tarte Tatin
met karamel en beurre noisetteijs

Profiterole
met vanilleijs en chocoladesaus

Coupe Colonel ‘a la mode’
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‘Pappardelle’ de céleri au comté
‘Pappardelle’ van knolselderij
met Comté en zwarte truffel

Vol au vent aux champignons
Vol au vent met gebakken paddenstoelen,
trompettes de la mort en lavas

Gnocchi a la Parisienne
Gnocchi a la Parisienne met reblochon-
kaasschuim, witlof en spinazie

Uiandes

Faisan, choucroute
Fazant met zuurkool en zolderspek

Boeuf Bourguignon ‘a la mode’, foie gras
Boeuf Bourguignon ‘Auberge’ met
eendenleverkrullen

Onglet, jus au poivre
Gegrilde longhaas met uiencompoéte en
jus met zwarte peper

Ribeye grillé pour deux
(supplément € 48,-)
Gegrilde rib-eye voor twee personen met
sauce Hollandaise van Hollandse garnalen

L

Citroensorbet met duindoornbes en vodka

Fromage (supplément € §,-)
Assortiment Franse kazen, met jam van Joke

French Coffee
Speciale koffie met Grand Marnier en
geslagen room

Pain & beurre €4,
Brood met boerenboter

Salade Lyonnaise €7,
Frisée sla met gepocheerd ei, spekjes,
huisvinaigrette en croutons

Légumes chauds du jour €7,
Warme groenten, wisselend aanbod

Purée de pommes de terre €5,-
Aardappelpuree

Pommes frites, mayonnaise maison €5,-
Franse frites met zure mayonnaise

Gratin dauphinois € 10,-
Aardappelgratin ‘dauphinois’

Heeft u een allergie of speciale dieetwensen? Laat het ons weten!




